
CAROTA MALETUM  

ANALISI SENSORIALE: 

Al naso: carota fresca,  si percepiscono 
note leggermente speziate e pepate che 
ricordano cren o rafano. 

Al palato si presenta uno sfacce@ato 
gioco di aromi tra carote speziate e mele 
dolci.  

Sfacce@ato - armonioso - unico. 

DISTILLAZIONE: 

Grappa di carote e grappa di mele 
vengono combinate per creare questo 
blend unico nel suo genere.  La miscela di 
quesG due disGllaG si traduce in una 
sfacce@atura aromaGca complessa. 

CONTENTUO ALCOLICO: 43% Vol. 

FORMATO: 0,35L, 0,5L 

CONSIGLI DI SERVIZIO: 

- In purezza  

- Con Tonica 

- Con Ginger Beer 

- Con Ginger Ale   


